
Pour commencer...

Stracciatella di bufala, tomates à l’ancienne, pesto maison

... et pour finir.

     Entrée + Plat + Dessert 19 €

MENU DU JOUR

12 €

15,5 €

Voir tableau des suggestions du jour

LUNDI - VENDREDI ·  12H - 14H 

brasserie · club house

Fraîcheur italienne

Oeufs mayo comme à la maison 5 €
Mayonnaise maison au piment d’espelette, crumble de parmesan

Assiette de jambon ibérique 
Cebo de Campo, ibérique 50%

14 €

on continue

Tagliatelles fraîches, tartufata, parmigiano
15 €Pâtes du chef

Carpaccio de boeuf au couteau 15 €
Pesto maison, huile d’olive, parmigiano et accompagnement*

Confit du Sud Ouest
Confit de canard, IGP du Sud-Ouest et accompagnement*

17 €

Entrecôte du boucher
Médaillon de beurre et accompagnement*

28 €

Cacahuètes de Soustons et chantilly maison
7 €Fondant choco-cacahuètes

Crumble de la maison 6,5 €
Fruits de saison, boule de glace vanille artisanale

Assortiment de fromages
Sélection de fromages du moment, confiture de cerises noires

7 €

Entrée + Plat Plat + Dessert ou

*Accompagnements :  salade / frites maisons / pommes grenailles et
carottes rôties persillées 

300g

150g



Tous nos plats sont préparés sur place, avec des produits frais, de saison
et issus de circuits courts.

Option végétarienne

Allergènes disponibles sur demande.

Stracciatella di bufala à tartiner

brasserie · club house

LUNDI - SAMEDI  ·  18H30 - 23H 

À PARTAGER (ou pas)

PINTXOOOS

Cebo de Campo 50% ibérique & guindillas
Jambon ibérique

Grenailles rôties persillade

Planche mixte
Jambon de truie, jambon blanc truffé & sélection de fromage du
moment

Carpaccio de boeuf au couteau
Huile d’olive, parmigiano

100g

9 €

6 €

14 €

20 €

10 €

et autres ... voir les suggestions
Truite fumée de St Jean de Luz / Magret séché / Jambon de truie

Pesto, croutons maisons
4 €

 - 3 pièces

On joue bien quand on mange bien.

Saucisson - Fuet 5 €

Sélection du moment
Pâté landais 7 €


